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Titre alcoométrique volumique (% Vol)
actual alcoholic strength by volume

Spectrophotométrie réflectance proche IR automatisée

Automated Spectrophotometry reflectance near IR
#0.1212.42

Titre alcoométrique en puissance (%Vol)
Potential alcohol content

Calcul d'après TAV et sucres indiqués sur ce bulletin

Calcul
0.030.47

Acidité totale (g(H2SO4)/L)
Total Acidity

Titrimétrie potentiométrique automatisée

Automated potentiometric titrimetry
#0.24.4

Acidité totale (meq/L)
Total Acidity

Titrimétrie potentiométrique automatisée

Automated potentiometric titrimetry
#4.188.9

Acidité totale (g acid tartrique/L)
Total Acidity

Titrimétrie potentiométrique automatisée

Automated potentiometric titrimetry
#0.36.7

pH
pH

Potentiométrie automatisée

Automated Potentiometry
#0.053.02

Acidité volatile calculée (g(H2SO4)/L)
calculated volatile acidity

Calcul à partir de la teneur en acide acétique, méthode enzymatique automatisée.

Calculation from acetic acid content, automated enzymatic method.
#0.040.18

Acidité volatile calculée (meq/L)
calculated volatile acidity

Calcul à partir de la teneur en acide acétique, méthode enzymatique automatisée.

Calculation from acetic acid content, automated enzymatic method.
#0.823.67

Acidité volatile calculée (g(C2H4O2)/L)
calculated volatile acidity

Calcul à partir de la teneur en acide acétique, méthode enzymatique automatisée.

Calculation from acetic acid content, automated enzymatic method.
#0.050.22

Glucose+ fructose+ saccharose (g/L)
Glucose+ fructose + saccharose

Méthode enzymatique automatisée

Automated enzymatic method
#0.57.9

Acide L- malique (g/L)
L-Malic acid

Méthode enzymatique automatisée

Automated enzymatic method
#0.100.5

Dioxyde de soufre (SO2) total (mg/L)
Total sulfur dioxide

Spectrophotométrie UV-Vis automatisée

Automated UV-VIS Spectrophotometry
#1042

Dioxyde de Soufre (SO2) libre (mg/L)
Free sulfur dioxyde

Spectrophotométrie UV-Vis automatisée

Automated UV-VIS Spectrophotometry
#65

Densité à 20°C /20°C (g/cm3)
Density at 20°C /20°C

Calcul d'après masse volumique indiquée sur ce bulletin

Calcul. according to the Masa volum. indicated on this bulletin
#0.000130.99300

Masse volumique 20°C (g/cm3)
Specific gravity at 20°C

Densimétrie électronique par résonateur de flexion

electronic densimetry using an oscillating cell
#0.000130.99121

Surpression 20°C (bar)
Overpressure 20°C

Aphromètrie

Aphrometer
#0.56.2

Surpression 20°C (KPa)
Overpressure 20°C

Aphromètrie

Aphrometer
#50.0620.0

Acide sorbique
Sorbic Acid

Chromatographie papier (méthode qualitative)

Chromatography on thin layer. Qualitative method
#Abs./None

Extrait sec total (g/L)
Total dry matter

Calcul (d'après masse volumique, TAV et ac. volatile indiqués sur ce bulletin)

Calcul (According to Specific gravity, TAV and Volatil. acidityl indicated on this

bulletin)

#1.024.0
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Extrait non réducteur (g/L)
Sugar-free extract

Calcul (d'après extrait sec total et teneur en sucres indiqués sur ce bulletin)

Calcul (According to total dry extract and content in sugars indicated on this

bulletin)

#1.116.1

Précisions fournies par le demandeur sur l'échantillon. (Precisions provided by the applicant on the sample)
Bouteille habillée de (Labelled Bottle of )

 
: 750 ml

Ref (Ref)
 
: Champagne Macquart-Lorette - Tradition - Premier Cru - Brut 

N°
 
Lot (Batch  N°)

 
: L 1-20-b

Les vins contenant moins de 20 mg/l d'acide sorbique sont considérés comme exempt d'acide sorbique et notés Abs = Absence)
(Wines containing less than 20 mg / l of sorbique acid are considered as exempt from sorbique acid and notes None)

L'oenologue :
Bertrand ROGER, Oenologue conseil
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